ROMANIAN DINING

Experienta Multisenzoriala
&
Demnitate Nationala



Gusturi cu origini nobile

Singurul restaurant din Romania unde fiecare farfurie este un act de restaurare culturala —
fine dining construit pe terroir-ul Buzaului, din carmangeria familiei pana in farfuria ta,
distins cu Diploma Escoffier si ancorat in 2.000 de ani de istorie vie.

Dacia ofera un produs propriu certificat international, o experienta multi-senzoriala si o
identitate culturala care transforma o rezervare intr-un act de demnitate nationala.

Undeva, intre legendele Buzaului si parfumul discret al epocii interbelice, intre focurile vii
din Lopatari si gustul painii coapte de bunica, a prins viata o idee: ca gastronomia
romaneasca merita sa fie spusa altfel. Cu delicatete. Cu respect pentru origini. Cu viziune.

Asa s-a nascut DACIA ROMANIAN DINING. Nu ca un simplu restaurant, ci ca un act de
restaurare culturala. Un spatiu in care traditiile sunt repovestite in farfurii elegante, cu
produse curate, atent alese, gandite si treaca testul rafinamentului international.

Un loc in care fiecare masa e o calatorie ce te poarta prin puncte-cheie: de la Geoparcul
UNESCO Tinutul Buzaului, la Tezaurul de la Pietroasele, de la Vulcanii Noroiosi, pana la
Poarta lui Dumnezeu.

/
UNESCO /) o

BUZAULUI

GEOPARC 11

TINUTUL
BUZAULUI

Tezaurul de la Pietroasele

Inspiratia brandului porneste de la TEZAURUL DE LA PIETROASELE — 22 de obiecte
de aur si pietre pretioase, descoperite intamplator in 1837. Expus la Paris, Londra, Berlin,
trimis in exil la Moscova, recuperat dupa 40 de ani, restaurat si salvat din incendii. Astazi,
12 piese originale sunt la Muzeul National de Istorie din Bucuresti.

Amfora din comoara a fost integrata in logoul nostru, ca simbol al valorilor pe care le
ducem mai departe: noblete, inradacinare si identitate. Restaurantul nostru este si singurul
din Romania care are un parteneriat cu Muzeul Municipiului Bucuresti.

0 EIMUZEUL MUNICIPIULUI BUCURESTI

De la carmangerie la fine dining

Totul a inceput cu o carmangerie mica, artizanala, nascuta din dorinta unui antreprenor
local de a pastra vie mostenirea gustului curat. Produse fara compromisuri, retete autentice,
carne romaneasca, respect fatd de natura si fata de oameni.

DACIA ROMANIAN DINING este expresia acestui vis. Un restaurant cu misiunea de a
pune in lumina nobletea ingredientelor romanesti, tratandu-le cu respectul cu care francezii
isi venereaza terroir-ul, cu mandria cu care italienii isi celebreaza bucataria.




Babicul de Buzau — legenda vie

Unul dintre cele mai reprezentative produse ale noastre este BABICUL DE BUZAU — bine pastrat,
bine afumat, bine iubit. Facut din carne de porc si vitd, asezonat cu ardei rosu iute si afumat lent,
timp de peste 30 de zile, cu lemn de esenti tare. Reteta s-a transmis nealteratd din generatie in
generatie, de mai bine de doua veacuri.

In 2023, babicul a fost distins cu PREMIUL DE GUST SUPERIOR la Institutul International al
Gustului, Bruxelles. Legenda spune ca insusi NAPOLEON, gazduit de boierul Vernescu, a fost
impresionat de gustul babicului si de cel al CARNATILOR DE PLESCOI, In 2025, la decernarea
certificatului de citre CASA REGALA, printre preparatele principale ale PRINCIPESEI s-a
remarcat pastrama din pulpa de curcan , preferata sa, servita la resedinta de la Savarsin
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Fondatoarea

Ana Maria Mircea a studiat la INSTITUTUL CULINAR ESCOFFIER, a urmat THE
ENGLISH MANNER (UK) si a obtinut GRAND DIPLOME® DISCIPLE ESCOFFIER
PARIS. Dar la temelia acestui loc std bunica — femeia care i-a oferit primele lectii de gust, de
simplitate valoroasa. Ea e sufletul nevazut care vegheaza asupra fiecirui preparat.
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Manner It

Reinterpretam si povestim
Asa au luat nastere MESTERUL MANOLE omagiul nostru adus pastelor Carbonara si
O NOAPTE FURTUNOASA risotto reinterpretat cu carnati de Plescoi.

INIMA REGINEI MARTA e un omagiu regal. BABELE DE LA ULMET foie gras si coniac
face parte din GEO-PRODUSE, preparate inspirate din Tinutul Buziului.

Tinutul Buzaului — Geoparc UNESCO

Te invitam sa explorezi locurile care ne inspira: Tara Luanei, Trovantii de la Ulmet — 'pietrele vii',
Vulcanii Noroiosi, domurile de sare, focurile vii, schiturile rupestre — parte din Geoparcul
International UNESCO.

Chef's Table

Daca iti doresti mai mult decat o cing, iti recomandam Chef's Table-ul nostru. Artistii culinari gatesc
in fata ta, pas cu pas. E art de vivre, in care mancarea capata voce.

Pentru ca Romania are produse gastronomice nobile.
Si e timpul ca lumea sa afle.

Preparatele marcate cu % sunt creatiile casei
Asteptati-va la neasteptat.




Geo-Produse .

% Babele de la Ulmet (Trovanti) 65 Ron

Foie gras in crusta aurie cu reductie de cognac 90g
Foie gras, cognac, faina, zahar, unt, spray cu fulgi de aur
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% Friptura Focurile Vii cu Babic de Buzau LD 170 Ron
. . N o . ‘\ \ ITESTfl/ / //

Muschi de vita pe pat de legume trase la tigaie, in aroma de trufe R o 450 g

Muschi de vita, morcovi, broccoli, sparanghel, telina, pasta de trufe, lapte, unt

Grunjul de la Manzalesti 55 Ron

Dorada in crusta de sare cu aroma de lamaie 100 g

Dorada, oud, ulei, lamaie, sare

Fosile din Tinutul Buzaului 40 Ron

Spirala umplutd cu crema de branza si fructe 150 g

Branza proaspati, capsuni, afine, stafide, smantana de gitit, faina, gialbenus de

ou, unt, sfecla rosie, suc de lamaie

Chihlimbar de la Colti 65 Ron

Prajitura cu tente exotice — cacao, miere st portocale 2508

Prajitura cu Arpacas, ou, faina, cacao, miere, suc de portocale, menta,
mascarpone, suc de lime
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Dacia Dishes

Selectia casei — preparatele noastre semnatura
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Trio salate de vinete

\.’
A
Trei interpretari ale vinetei — clasica, afumata si cu rosii coapte 300¢g
Vinete, ceapa, ulei de misline, ou, ulei
. o /gs/jﬁ:fy);,\\
* Tacos cu pitusca e
N > 3 % 9% . . \ \ ATESTAT 7 /‘
Tortilla crocanta cu pitusca afumata si microplante ‘;T$ 3508
Faind, avocado, otet, pitusca, ceapa rosie, microplante, zahar, ulei de masline
. . . . v <35 TRAD;
Pizza Haiducului cu babic de Buzau ‘;{7‘}/=ﬂ= \’?)),\
. . . o . ~ ~ o “‘\ \ szls.nn 7 F/
Babic maturat, ciuperci de padure st smantana “‘;;'tﬁ/ 550 g
Sos de rosii, mozzarella, ciuperci, babic de Buzau, smantana
. . 35 TRAD;);
* Faima Locantei ‘,/;ef}g':%?,\
5 - . - : U\ e )
Burger de pitusca cu cartofi prdjiti — semndatura casei ;@// 500 ¢
Chifla cu unt, rosii, salatd, bacon, castravete murat, ceapa, sos cheddar, sos o
burger, cartofi prajiti cu usturoi si menta, pitusca
o o . v . //,jii\’\\
% Pe-un picior de plai, pe-o gura de rai & %”\“
A : - - T \ N\t 7))
Platou de branzeturi traditionale din Tinutul Buzdului Qg 200 g
Branzi de burduf, cascaval, cascaval afumat, mere, telemea vaca, telemea oaie,
struguri, miez de nuca, dulceata de ardei iute, branza Horezu, cascaval Ibanesti
A_e . . /665;1 Rn\\,\/\\
% Parjoalele Haiducului e
\ JresTar %/ /
Parjoale cu pitusca si creveti pe pat de cartofi dulci ) 400 g
Creveti, cascaval afumat, cartofi dulci, smantana, ou, babic, pitusca, menta, ulei
de masline
&’jﬂ@’\'&\
% O noapte furtunoasa P
\ Jesar //
Risotto cu carnati de Plescot si petale de rosii uscate o 2508
Orez, ceapa alba, rosii uscate, vin, parmezan, carnati de Plescoi, smantana de
gatit, unt
/Q/éjﬁi’\m
% Mesterul Manole G
: \ ezl /
Tagliatelle mestesugite cu babic, trufe si branza Horezu :¢ 300g
Tagliatelle, smantana de gatit, trufe, galbenus de ou, branza Horezu, babic,
pitusca
. . . 5oy,
Couver unt cu verdeaturi si babic e
Y/,
Y
Unt proaspat cu ierburi aromate si babic de Buzau, servit cu paine cu :f’& 508

maia
Paine cu maia, unt, babic de Buzau, microgreens, patrunjel, marar, piper rosu,
sare, praf de aur
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Bistro Gourmet — Antreuri

Aperitive si gustari care deschid apetitul

Fasole batuta cu ceapa de Buzau crocanta si patrunjel

Fasole, ceapa, ulei de masline, sare, patrunjel 200 g

Trio salate de vinete

200,
WnW

Trei interpretari ale vinetei — clasica, afumata si cu rosii coapte 300g
Vinete, ceapa, ulei de masline, ou, ulei

Carpaccio de limba de vita

Felii subtiri de limba de vita cu sos brun 708
Limba de vitd, hrean, ulei de masline

Pateu de pui cu dulceata de ardei

Textura matdsoasa a pateului, echilibrata de dulceata picanta 8og
Ficat de pui, unt, ceapa, coniac, dulceata de ardei, vin alb, parmezan

Crema de branza cu babic de Buzau

Tartinabila, cu aromda intensa de babic maturat 200 g
Branza proaspati, smantana, babic de Buzau,

Salata de ton

Ton, ceapa rosie, masline, lamaie, ou, ulei 120 g
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Tortilla crocanta cu pitusca afumata si microplante T 3508
Fiind, avocado, otet, pitusca, ceapi rosie, microplante, zahar
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Rulou de pitusca
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Pitusca in crustd aurie, servita cu sos de mustar aromat

Pitusca, foi de placinta, hrean, ou, unt usturoi, cimbru, mustar, smantana, rosii
cherry, rucola

Tartar de avocado

Avocado cremos cu rosii cherry, lime si seminte crocante 2508
Avocado, rosii cherry, castravete, ceapa, lamaie

Escargot — 6 bucati

Melci in unt aromat cu usturoi si ierburi proaspete 62,58
Melci, unt, usturoi, patrunjel, sare, paine cu maia

Escargot — 12 bucati

125¢
Clasic tartar de vita

Vita Black Angus taiata la cutit, cu galbenus si condimente clasice 220 g
Muschi vita Black Angus, galbenus, mustar, capere, ceapa, cornigoni, Tabasco

Bulz §°/°$ /Ei'ﬁ'f\%

Malai, branza de burduf, telemea de vacd, smantana, oua, babic, ulei r\%ﬁ"—:’ /) 300¢g
% Rasfatul Brancovenilor

Foie gras pe pat de sfecla rosie aromatizata cu ulei de masline, sare 220 g

marina st seminte de pin coapte
Foie gras, sfecla rosie, seminte de pin, ulei de masline




Supe / Creme

Supa crema de legume cu ceapa caramelizata de
Buzau

Cremoasa, aromatda, cu crutoane de casda 3508
Telind, morcov, pastarnac, ceapa, crutoane, cartofi dulci

Ciorba de pitusca cu babic S

. - . - . . .. . e
Ciorbd traditionald cu gust intens de pituscda si babic maturat \#"fﬂ’/ / 3508
Ardei gras, morcov, orez, pastarnac, telind, oud, babic, pitusca

Ciorba zilei

Intreabd ospdatarul 3508

Salate

Salata romana a lui Augustus Constantin (Caesar)

Clasicul reinventat cu iceberg crocant si piept de curcan 300¢g
Salati iceberg, piept curcan, taietei chinezesti, sos Caesar, ou de prepelitd, bacon

Salata ciobanului

Legume proaspete cu telemea de Sibiu si paine cu maia 300g
Rosii, castraveti, ardei gras verde, ceapa rosie, masline kalamata, telemea de
Sibiu, oregano, ulei de masline, crutoane din paine cu maia

Salata de legume coapte cu branza

Legume coapte la cuptor cu branza Penteleu si rucola 250 g
Dovlecel, telina, sfecla rosie, ceapa rosie, seminte de dovleac, branza Penteleu
afumata, babic, rucold, morcov, mere, ulei de mésline

% Salata de caracatita cu chips de babic de Buzau

Caracatita frageda pe pat de verdeata, cu babic crocant 250 g
Salata iceberg, caracatita, babic de Buzau, ulei de masline, sare

Topping
Piept de curcan 1208

Creveti 8og




Paste

Risotto manastiresc

Risotto cremos cu mix de ciuperci salbatice 3508
Orez, parmezan, mix de ciuperci, unt, sare
Penne cu 4 branzeturi locale
Un omagiu adus branzeturilor din Tinutul Buzdului 3008
Penne, smantand, branza Horezu, telemea de vaci, branza de burduf, branza
Penteleu
5 TR
% O noapte furtunoasa (r;~°("/:::: %
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Risotto cu carnati de Plescoi si petale de rosii uscate Qi" 4 250 g
Orez, ceapa alba, rosii uscate, vin, parmezan, carnati de Plescoi, smantana de
gatit, unt
55 TRAD)
* Mesterul Manole fr§/:::: %
. R . . R o \ \ wrestar 4/ )
Tagliatelle mestesugite cu babic, trufe si branza Horezu ﬁ”i‘a/ 300g
Tagliatelle, smantana de gatit, trufe, galbenus de ou, branza Horezu, babic,
pitusca
. o 35 TRAD
Paste Bolognese cu pitusca ‘,;{7?" e %
o . o . .o .o ~ . \ mestar 7/ |
Pacchert cu ragu de pitusca si rosii decojite, finisate cu parmezan . 300g
Paccheri, pituscd, ceapa, morcovi, ulei de masline, parmezan, rosii decojite
[ ]
Pi1zza
Aluat cu maia din mix de faina bio si malai
Focaccia @
Ulei de maisline, rozmarin, usturoi, mix faina bio 270 g
Focaccia cu parmezan @
Parmezan, mix fiina bio 270 g
Pizza Dacia Vegetariana @
Legume de gradina pe blat crocant cu cascaval vegetal 5508
Sos de rosii, cagcaval vegetal, dovlecel, pleurotus j‘ ™
. . . . < R @ sy
Pizza Haiducului cu babic de Buzau ER)
N . . v . A A v \ \ AYE’S‘YM ,j P/
Babic maturat, ciuperci de padure st smantana \;¢/ 550 g
Sos de rosii, mozzarella, ciuperci, babic de Buzau, smantana o
Pizza cu carnati de Plescoi @
Carnati de Plescoi, rosii uscate st parmezan 5508
Sos de rosii, mozzarella, carnati de Plescoi, rosii uscate, parmezan
Pizza Quattro Formaggi cu branzeturi roméanesti @
Mozzarella, telemea, burduf si branza Horezu 5508
Mozzarella, telemea de vaca, branzi de burduf, branza Horezu
. . v 5 TRAD;>
Pizza Carbonara cu babic de Buzau @ g};-;’"««;g\
- : - . PP CW i )
Galbenus, trufe, pitusca si babic pe pat de smantana si Horezu \ \\E@/ 5508

Gilbenus de ou, smantana, branza Horezu, pitusca, babic de Buzau, trufe

Topping
Mozarella 508 Babic

Parmezan 508




Peste

Dorada cu sos beurre blanc cu sofran si cartofi cu
ceapa de Buzau si rozmarin

File de dorada pe pat de cartofi rustici cu ceapa de Buzdu, intr-un sos 450 g
beurre blanc cu sofran

File de dorada, unt, ceapa galbena, vin alb, sofran, cartofi, ceapa rosie, rozmarin,

ulei de floarea soarelui, rosii cherry, usturoi

File de ton cu orez negru si sos verde

File de ton seared pe pat de orez negru, cu sos verde si chips de babic 3508
Ton, orez negru, ceapa, morcov, sos verde, ulei, babic

Creveti in sos de turmeric Black Tiger

Creveti Black Tiger in sos cremos de turmeric cu usturoi st lamaie 2508
Creveti Black Tiger, vin, unt, smantana de gatit, turmeric, usturoi, lamaie, sare,
turtd, ardei iute, mac, ulei de masline

Tentacule de caracatita

Tentacul de caracatita pe pat de linte cu babic de Buzdu si coniac 250 g
Tentacul de caracatita, linte, babic, smantana lichida, unt, ceapa rosie, usturoi,
coniac

Coada de homar

Coada de homar pe piure de radacinoase cu sos pesto 250 g
Homar, piure de radécinoase, sos pesto, ulei de masline

Oaie / Miel

< . < A . . P R
Pastrama de oaie maturata in Carmangeria Proprie “5?\:::‘& j‘;e;
\ ’“557‘_‘"/ -
Servita pe cuib de mamaliga cu muraturi de casa st branza de burduf \iﬁ/ 400 g
Pastrama, cuib de mamaliga, murituri de casa, branza de burduf
A . . o G gy Gesry PSR
Carnati de Plescoi pe gratar cu mamaliga prajita (;éf} T %

: : - - . - \ e Y J
Carnati de Plescoi la gratar, serviti cu mamaliga prajita si salata y = 300g
proaspata
Carnati de Plescoi, mamaligd, rucola, rosii cherry
Lamb Rack cu piure de mazare
Lamb rack pe pat de piure de mazare cu broccoli si menta 8508

Lamb rack, mazare, broccoli, menta, sos brun, sos BBQ, ulei, usturoi, unt smanta
de gatit




Vita

Snitel vienez cu fulgi de porumb

Vrabioara de vita in crusta crocantd, cu salatd proaspata
Vrabioara de vitd, oua, faina, pesmet, fulgi de porumb, rosii, castravete, ceapa
rosie, ulei de masline, sare

Royal Burger

3008

Black Angus, bacon, sos cheddar st cartofi cu usturoi
Chiflad cu unt, carne vita Black Angus, salata, mustar, sos burger, bacon, rosii,
castravete murat, sos cheddar, cartofi prajiti cu usturoi si menta

Oase de vita cu maduva

5508

Oase de vita coapte cu maduva cremoasa, servite cu pdine cu maia st
hrean

Oase de vita, paine cu maia, usturoi, ceapa rosie, rosii, ulei de masline, sare,
piper, hrean, smantana de gatit

Tocana de limba de vita cu ceapa de Buzau crocanta

250 g

Gatita lent, cu legume de raddacind si sos aromat
Limba de vita, ceapd, morcov, telina, pastarnac, rosii, ardei gras, usturoi, foi de
dafin, cimbru, boia dulce, vin rosu

% D-ale carnavalului

300¢g

Obrajori de vitel Black Angus cu piure de cartofi si trufe
Obrédjori de vitel, ceapa alba, cartofi, trufe, sos brun

Muschi de vita Black Angus

400 g

Muschiulet fraged, cu sparanghel si sos de piper verde
Muschiulet de vita, unt, ulei de mésline, rozmarin, cimbru, sparanghel, sos brun

Antricot Black Angus

3508

Marmorarea perfectd — antricot maturat la perfectiune
Antricot Black Angus, unt, rosii cherry, usturoi. brocoli

Porc

Coaste de porc

500 g

Glazurate cu miere si sos de soia, condimentate cu rozmarin si ardei
iute

Coaste de porc, rozmarin, cimbrisor, ardei iute, susan, sos de soia, miere de
albine

Tigaie Picanta cu bulz, carnati de pitusca si chips de
babic

450 g

Tigaie traditionala cu carnati, carne de porc si bulz pe pat de
mamaliga

Carnati de pitusca, carne de porc, kaiser condimentat, malai, branza de burduf,
otet, vin alb, ceap4, sos rosii, babic, sare, piper, foi de dafin

Tomahawk de porc

500 g

Cotlet de porc cu os, glazurat cu boia st sriracha, servit cu cartofi si
parmezan

Cotlet de porc cu slanina, cartofi, cascaval afumat, parmezan, ceapa rosie, faina,
rosii, usturoi, ulei de masline, sos sriracha, unt, boia, sare, microplante

700 g




Pasare

Cocosel de munte pe gratar

Cocosel de munte intreg, cu crusta de cimbrisor
Cocosel de munte, cimbrisor, sare, usturoi, sriracha, ulei de trufe, samanta, boia

% Poéme roumain

500 g

Pulpa de rata confiata cu crema trufata de mamaliga st varza rosie
Merlot

Pulpa de ratd, crema de mamaliga, varza rosie, ulei trufe

Piept de pui cu spanac

3008

Piept de pui cu piele crocantd pe pat de piure de spanac
Piept de pui cu piele, piure de spanac, ceapa rosie, amidon, unt, usturoi

Tocana

Tocana de iepure cu masline kalamata, gatita lent in vin alb, servita in
crusta de foietaj

Pulpa de iepure, masline kalamata, ceapa, rosii, sos de rosii, ulei, vin alb, sare,
piper, foi de dafin, aluat foietaj, oua

Platouri

De impartasit cu cei dragi

% Pe-un picior de plai, pe-o gura de rai

& TRAD
S, %

Platou de branzeturi traditionale din Tinutul Buzaului
Branza de burduf, cascaval, cascaval afumat, mere, telemea vaci, telemea oaie,
struguri, miez de nuci, dulceati de ardei iute, branza Horezu, cascaval ibanesti

% Cuibar roménesc

/n( T j)?-\
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Mezeluri din Carmangeria Proprie cu zacusca si fasole batutd
Lebar, sunca de porc afumata, carnati uscati, pastrama de pulpa curcan, zacusca,
salati de vinete, fasole batuta bio, babic

Platoul gurmandului

Selectie generoasa de mezeluri si specialitati din carmangeria proprie,
pentru 4-6 persoane

Carnati de porc proaspeti, pituscd, carnati de pitusca, coaste de porc, sunca
fiarta, pastrama de oaie, carnati de Plescoi, cocosel de munte, bulz, muraturi
asortate, branza de burduf, dulceata de ardei, smantana, mustar, hrean, sriracha,
cartofi prajiti, telemea de oaie

Platou Histria (Fructe de mare, 4-6 pers.)

5008

200 g

400 g

3500 g

Fructe de mare — creveti, calamar, lup de mare st scoict
Creveti, tentacule de caracatita, tub de calamar, file de lup de mare, scoici in
cochilie, usturoi, rosii cherry, coada de homar.

2500 g




Preparate Vegetariene

Fasole batuta cu ceapa de Buzau crocanta si patrunjel

Fasole, ceapa, ulei de masline, sare, patrunjel

Trio salate de vinete

200¢g

Trei interpretari ale vinetei
Vinete, ceapa, ulei de masline, usturoi, ou, ulei

Supa crema de legume

3008

Cremoasa, cu telind, pastarnac si un strop de sos de rosii
Telind, morcov, pastarnac, ceapa, smantana de gatit

Ciulama de ciuperci

400 g

Ciulama cremoasa de ciuperci servita cu mamaliga
Sos de ciuperci, malai, microplante

Conopida & Broccoli la grill cu piure de conopida

3008

Conopida si broccoli caramelizate la grill, pe pat de piure de conopida
cu susan

Conopida, broccoli, pasta de susan, unt, smantana de gatit, ulei de masline, rosii
cherry, pesto, microplante

Tocana de praz cu masline

250 g

Reteta de post, gatita lent, cu ierburi proaspete
Praz, masline kalamata, rosii, ceapa, usturoi, ulei de masline, foi de dafin,
cimbru, boia dulce, patrunjel

Pizza vegetariana

3508

Legume de gradina pe blat crocant cu cascaval vegetal
Sos de rosii, cascaval vegetal, dovlecel, pleurotus

Tartar de avocado

4508

Avocado cremos cu rosii cherry si lime
Avocado, rosii cherry, castravete, ceapa, lamaie

Risotto manastiresc

Risotto cremos cu mix de ciuperci salbatice
Orez, parmezan, mix de ciuperci, unt, sare

Conopida la grill cu mazare, snitel de soia si pleurotus

3508

Conopida caramelizata la grill
Conopida, mazare, snitel soia, pleurotus, pesmet, smantana lichida, usturoi

Sote de broccoli

3508

Broccoli, unt, usturoi, sare, piper

Supa crema de ciuperci

150 g

Supa crema de ciuperci cu aroma de trufe si crutoane crocante
Sos de ciuperci, ulei de trufe, crutoane, sare

Bastonase de legume sote cu turmeric

450 g

Legume sote cu turmeric si salsa de trufe, presarate cu mix de seminte
Morcov, dovlecel, ardei kapia, ciuperci albe, ciuperci maro, ulei de masline, salsa
de trufe, sos soya, turmeric, mix seminte, sare, piper

3008




Garnituri

Cartofi prajiti cu menta si usturoi @

Cartofi, menta, usturoi, patrunjel 230¢g

Cartofi prajiti cu sos cheddar

Cartofi, sos cheddar 250 g

Legume la gratar

Dovlecel, vanata, ciuperci, rosii cherry, ceapa rosie, ulei de masline 250 g

Piure cu trufe

Cartofi, unt, lapte, ulei de trufe 230¢g

Sote de broccoli

Broccoli, unt, usturoi, sare, piper 150 g

. Ay $5 TRAD
Piure de cartofi cu brinzi Horezu ;gef/“/g':'?;,\
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Cartofi, lapte, unt, branza Horezu \%ﬁ:;" / 250 g
Sparanghel
Sparanghel, unt, sare, piper 150 g
Dovlecel pane
Dovlecei in crusta crocanta de pesmet panko 250 g
Dovlecei, ou, pesmet panko, faina, sare
[ ] [N J

Meniu copii
Pentru micii exploratori
Kids Pizza
Pizza simpla cu mozzarella si sos rosu 3308
Mozzarella, sos rosu, mix faina bio
Hello Kitty — Penne cu sos rosu
Penne, sos rosu, parmezan 150 g
Mini burger
Burger usor cu piept de curcan si cartofi 2508
Salatd, piept de curcan, castravete, ketchup, cartofi, chifla
Stripsuri din piept de curcan
Curcan crocant cu cartofi si salata proaspata 250 g

Piept de curcan, ou, pesmet, cartofi, mix salata




Desert

Dulcele sfarsit

Inghetati Velluto

Alegerea ta: caramel, catina, fistic, iaurt, mango sau vanilie Bourbon 1 cupd/50g
Caramel unt sirat, catini, ciocolatd neagra cu lapte, fistic Iranian, iaurt, mango,
zmeurd, vanilie Bourbon

Créme briilée

Crema fina cu vanilie si crusta caramelizata de portocala 150 g
Lapte, oud, zahar, smantana, vanilie, pudra de cafea

% Desertul jupanesei — Taietei dulci cu inghetata

Taietei dulci cu inghetata si sosuri artizanale 200g
Sos ciocolata, sos vanilie, sos caramel sarat, clitite, inghetata

Tortul casei

Blat de nuca cu crema fina de vanilie 2508
Blat de nuci si crema de vanilie

% Inima Reginei Maria - cu alcool/fara alcool

Frisca naturala cu ciocolata alba, cocos si afine 1508
Mousse inima, ganaj rosu, blat inima reginei, banut Dacia, pudra aur, sos vanilie,
lamaie , se poate servii cu sampanie cu alcool, sau fara alcool.

Orez cu lapte

Orez cu lapte cremos, cu frisca, caramel sarat si pufarini crocanti 200¢g
Lapte, orez, zahdr, frisca, caramel sarat, pufarini expandati, banut Dacia

Crema de zahar ars

Crema clasicd de zahdr ars cu esentd de vanilie si aromda de portocald 200 g
Lapte, oua, zahar, esenta de vanilie, sare, coji de portocald, banut logo Dacia




Info alergeni

Substante care cauzeaza alergii sau intolerante.
Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011, Anexa II (text consolidat 2024).

In cazul in care sunteti intoleranti/alergic la un ingredient, consultati lista cu ingredientele si/sau
intrebati personalul.

1. Cereale care contin gluten: grau, secara, orz, oviz, grau spelt, grau dur sau hibrizi.
2. Crustacee si produse derivate.

3. Oud si produse derivate.

4. Peste si produse derivate.

5. Arahide si produse derivate.

6. Soia si produse derivate.

7. Lapte si produse derivate (inclusiv lactoza).

8. Fructe cu coaja lemnoasa (migdale, alune, nuci, caju, pecan, fistic, macadamia).
9. Telina si produse derivate.

10. Mustar si produse derivate.

11. Seminte de susan si produse derivate.

12. Dioxid de sulf si sulfiti (>10 mg/kg sau 10 mg/1 SO2).

13. Lupin si produse derivate.

14. Moluste si produse derivate.

V.
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% Creatia casei — preparatele semnatura ale Chef-ului
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